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Remhoogte  
Soaring Eagle 2020 

 
 

 

 
De Remhoogte Soaring Eagle is genoemd 

naar de roofvogel die regelmatig de 

wijngaard overvliegt. Deze wijn is een “Cape 
blend”: een mengeling van 3 verschillende 
druiven, waarvan de befaamde Zuid-

Afrikaanse Pinotage. De wijn is jong met 

een fruitige en kruidige neus. De tannines 

zijn aanwezig maar niet storend. Op dronk, 

de wijn zal verder versoepelen en perfect 

blijven tot minimum 2025.  

 

Foodpairing 
Bij vlees en kaas. Deze wijn is perfect bij pure 

vleesgerechten: een gegrilde steak, lamsfilet of 

struisvogel. Hij past ook perfect bij een steengrill 

of een braai. We zien hem ook goed een 

kaasschotel begeleiden. 

 
 

Vinificatie 
De druiven gisten op natuurlijke wijze, zonder 

toevoeging van gisten. De wijn rijpt nadien 18 

maanden in oudere Franse eiken vaten. 

 

 

 

 

© Cape & Grapes - Viar bv 

 

Rood, Pinotage, Merlot, Shiraz 
14,5% Alcohol 
W.O. Simonsberg-Stellenbosch 
Serveertemperatuur 16-18°C 

 

Matig intens, kersenrood met een 
paarse rand. Schitterend en 

helder. Zware, gekleurde tranen. 
 

Intense fruitige neus.  
Rood en zwart fruit, rijpe kers, 

cassis en blauwbes.  
Kruidigheid, fijnbos en peper. 

 
Intense aanzet met rood fruit in 

de mond. Aanwezige tannines en 
aangename frisheid.  

Merkbaar alcohol aanwezig.  
Middellange afdronk.   

 

 


