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Creation  
Viognier 2024 

 
 

 

 
De Viognier is de typische druif van de 

Noordelijke Rhônevallei in Frankrijk. Deze 

wijn is een ideale gezelschapswijn: met een 

aangename frisheid en zonder houtlagering. 

Een doordrinker die niet snel zal vervelen. 

De wijn krijgt 90 punten de  Platter’s Wine 

Guide. Op dronk, perfect tot 2029.      

 

Wijn & Gerecht 
De wijn past zeer goed bij de aperitief met tapas 

en hapjes. Uiteraard past hij zeer goed bij koude 

visgerechten, zoals bijvoorbeeld een tomaat 

garnaal of bij pure gegrilde visgerechten, zonder 

een dominante saus.   

 

Vinificatie 
De druiven komen van verschillende 

wijngaarden tussen 6 en 18 jaar oud op een 

ondergrond van kwarts en klei. Ze worden met 

de hand geoogst en gisten in roestvrij stalen 

kuipen. De wijn blijft nadien 6 maanden op de 

lies, of uitgewerkte gistcellen, voor meer diepte.   

 

 

 

 

© Cape & Grapes - Viar bv 

 

Wit, 100% Viognier 
14,0% Alcohol 
W.O. Cape South Coast 
Serveertemperatuur 6-8°C 

 

Licht intens, licht strogeel met 
een groene schijn. 

Schitterend en helder. 
Lichte tranen. 

 
Matig intense neus, steenfruit, 
perzik, abrikoos en rijpe peer. 

Kiwi en bloemige noten na het 
walsen. Lichte mineraliteit. 

 
Intense, krokante en frisse aanzet 

met rijpe peer in de neus.  
Vollere middenmond. 
Middellange afdronk. 

 

 


