Benguela Cove

Cuvée 58 Méthode Cap Classique Brut Rosé m
Nl

75% Pinot Noir, 25% Sauvignon Blanc
12,5% Alcohol

W.O. Walker Bay

Serveertemperatuur 6-8°C

Het wijndomein Benguela Cove ligt op de
befaamde Hermanus wijnroute, gelegen aan
de Zuidkust van Zuid-Afrika. De Benguela
Cove Cuvée 58 Brut Rosé is, door het
gebruik van Sauvignon Blanc, een elegante
en frisse Vonkelwijn met fruitige en vegetale
aroma’s en een petfect evenwicht. Een
schitterende schuimwijn voor de zomer.

Wijn & Gerecht

Door zijn fraicheur is deze wijn perfect als
aperitief of bij een receptie met fijne hapjes. Hij
is ook zeer verfrissend na de maaltijd, al dan niet
met een lekker dessert erbij.

Vinificatie

De druiven worden in de frisse ochtend met de
hand geoogst en zorgvuldig gesorteerd. De
trossen worden gegist en geperst. Alleen vrij
lopend sap wordt gebruikt om de beste kwaliteit
te garanderen. De malolactische omzetting
gebeurt op 25% van het sap om de zuurtegraad
te verzachten en toch aroma's te behouden. De
tweede gisting gebeurt in de fles om de fijne
bubbels te bekomen waar de Méthode Cap
Classique beroemd om is.
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Licht intens, licht zalmroze met
een gouden schittering.
Schitterend en helder.

Talrijke fijne belletjes.

Elegante neus, fris rood fruit,
bosaardbei, framboos, loukoum,
granaatappel.

Bloemige toetsen, viool, roos.

Elegante, frisse aanzet met rood
fruit. Zacht in de middenmond,

perfect in evenwicht.
Middellange afdronk.
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