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Steenberg  
1682 Pinot Noir Rosé MCC 

 
 

 

 
De Steenberg 1682 Pinot Noir Rosé MCC is 

een vonkelwijn gemaakt zoals Champagne 

met een tweede gisting op fles. Hij is enkel 

gemaakt met rode druiven, namelijk Pinot 

Noir. De wijn is elegant en fris met een 

romige structuur. Hij krijgt 90 punten van de 

Platter’s Wine Guide.  

 

Wijn & Gerecht 
Deze wijn is ideaal als aperitief. Door zijn 

evenwicht is hij perfect om zomaar van te 

genieten.  

 

Vinificatie 
De druiven worden met de hand geplukt bij een 

laag suikergehalte van 18,5-19°Brix om de 

frisheid te behouden. Ze worden geperst met 

volle trossen. Na de eerste gisting gaat de 

basiswijn in de flessen voor een tweede gisting. 

De wijn blijft na de gisting nog minimum 15 

maanden op de uitgewerkte gistcellen voor de 

definitieve botteling. 

 

 

 

© Cape & Grapes - Viar bv 

 

Rosé, 100% Pinot Noir 
12,5% Alcohol 
W.O. Western Cape 
Serveertemperatuur 6-8°C 

 

Licht intens, licht zalmroze. 
Schitterend en helder. 

Fijne belletjes met een lange 
persistentie. 

 
Frisse neus, vers rood fruit,  

versgeplukte aardbei, 
frambozensorbet en appel. Toets 

van versgeroosterd brood. 
 

Elegante, frisse aanzet met frisse 
aardbeien in de mond. Zachte 

middenmond met romige toets. 
Middellange afdronk.  

 

 


